
 
     

 

Knackig Frisch  Fresh Salad 

Bauernsalat              12,80                                                                                      

Schwarzbrotwürfel | Speck | Zwiebel | Erdäpfel        
            Mixed Salad Plate | Rye Bread Pieces | Bacon | Onion | Potatoes  

 Gemischte Salatschüssel     klein 4,60 groß 7,90 
 Mixed Salad Bowl    

         

Was zum Löffeln Soups 

 Oberösterreichische Mostsuppe | Brotchips       5,90                                   
 Cider Creamsoup | Bread 

 Rindsuppe | Frittaten                4,50   
         Beef Broth | Sliced Pancakes         

 Rindsuppe | Hausgemachte Kaspressknödel             6,20              
Beef Broth | Homemade Cheese Dumpling 

          Fleischlos glücklich Meatless 

      Gebratenes Saiblingsfilet - aus heimischen Gewässern                        19,50  

 Zucchini - Karottennudeln | Limetten - Krenschaum 
 Roasted Trout | Zucchini – Carrots | Lime – Horseradish Foam 

  Kräftige Kasnock'n | Röstzwiebel | Blattsalat    12,90  
 Austrian Spaetzle | Local Cheese | Fried Onions | Salad 

 Handgemachte Cappellacci (Mangold, Pecorino)     13,20              

 Olivenöl, Knoblauch, Kirschtomaten                                                   
Handmade Cappellacci | Garlic – Chilli Oil | Cherry Tomatoes  

 

Schwarzbrot             1,70                                           
 Piece  of Bread  

 

Knofistangerl         2,90  
           Garlic Bread 

     

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Klassiker unserer Wirtshauskuch'l Main Courses 

 Klassisches Rindsgulasch | Semmelknödeln      14,60  

 Austrian Beef Goulash | Dumplings  

          Geröstete Schweinsleber | Polentataler | Röstzwiebel    12,10 
 Roasted Pork Liver | Grilled Polenta | Fried Onions  

 

Blunzngröstl | Sauerkraut        11,60   
 Roasted Black Pudding | Sauerkraut 

 BRAT´L BOWL #wirtshausstyle       12,40                                    

            Bauchbratl | Warmer Speck - Krautsalat | Semmelknödel | Frühlingszwiebel 
             Austrian „Schweinsbraten“ Bowl | Warm Cabbage Salad | Sliced Dumplings 

Gratinierter Tafelspitz | Semmelkrenhaube | Erdäpfel | Gemüse   16,50 

 Cooked Beef | Horseradish | Potatoes | Vegetables 

           

           Aus der Butterschmalzpfanne  

            Wiener Schnitzel vom Kalb | Warmer Erdäpfel - Vogerlsalat | Preiselbeeren  21,10                  
  Original „Wiener Schnitzel“ | Austrian Veal |  Potato Salad | Cranberry Jam 

vom Schwein „Wiener Art“ | Petersilienerdäpferl | Preiselbeeren        14,60  
 Fried Schnitzel | Pork | Parsley Potatos | Cranberry Jam 

          Geringer's Cordon Bleu | Basmatireis | Preiselbeeren    15,40 
Bauernschinken | Bergkäse | Frühlingszwiebel 

            Geringer´s Cordon Bleu | Basmati Rice | Cranberry Jam 

            Ausgelöstes Backhendl | Kürbiskernpanier          15,50           

  Erdäpfel – Vogerlsalat | Frittierte Petersilie                                      
           Fried Chicken | Potato Salad | Fried Parsley 

Spezialität des Hauses (Täglich frisch solange der Vorrat reicht) 

  Famous BBQ Spare Ribs | Potato Wedges | 2erlei Saucen    17,00 

Zum perfekten Abschluß Dessert 

 Hausgemachter Kaiserschmarrn | Zwetschkenröster        10,80        
 Typical Austrian Homemade „Kaiserschmarrn“ | Plum Ragout    

             Gebackene Apfelradl | Vanilleeis | Schlagobers       6,30       
  Fried Apple | Vanilla Ice | Whipped Cream   

 

 


